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RESTAURANG & BAR

SONDAGSMENY

e Raksallad. 295k
Raksallad med handskalade rakor serveras med kokt agg, romansallad,

tomat, gurka, vitloksdressing, krutonger, ortstekt focaccia samt
picklad rodlok.

Vinforslag: Pasqua Mucchieto Chardonnay

e Anno 1815"s Caesarsallad. (valj kyckling/rakor/halloumi)  259/259/249kr
Serveras med var egen Caesardressing, gurka, bacon, romansallad,
rodlok, korsbarstomater, krutonger och parmesanost.

Vinforslag: La Croix (rosé)

o Vegetarisk paj 239kr
Vegetarisk vegfarspaj serveras med gula sommarkantareller samt syrad
gradde och sallad pa vit sparris, gron sparris, sockerartor, radisor,
knipplok och picklad rodlok toppas med parmesan.

Dryckesforslag: Maximo Tinto

e Oxfilépasta 245k
Oxfilé i kramig sas smaksatt med gula sommarkantareller, tomat, gradde
och vitlok, serveras med tortelloni smaksatt med ricotta och spenat,

toppas med parmesan och persil ja.

Dryckesforslag: Pasqusa Mucchieto Nero Shiraz
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e Anno 1815"s 180g BBQ-hogrevshamburgare 249kr
Hamburgare 180g med pepper jack ost, romansallad och tomat samt
knaperstekt bacon och rostad lokmajonnas. Serveras med krispiga pommes

och kramig vitloksdipp.
Dryckesforslag: Mariestad fatol

e Halstrad roding 299kr
Halstrad rodingfilé serveras med dill- och citronstuvad farskpotatis

samt regnbagsrom och gula sommarkantareller samt knipplok.
Vinforslag: Wachau Riesling

e Flaskfilé Oscar 299kr
Anno 1815 egen speciella Flaskfilé Oscar serveras med mork fransk
tryffelsas, hemslagen bearnaise, smorstekt vitsparris samt handskalade

rakor och potatisgratang smaksatt med cheddarost.
Vinforslag: Casillero del Diablo

DESSERT

Mork chokladfondant serveras med kramig vanil jglass 149kr

och farska jordgubbar.
Vinforslag: Moscato d Asti 99kr/5cl
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